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Özet
Çilek (Fragaria x ananassa Duch.), Dünyada yaygın olarak yetiştiriciliği yapılan ekonomik ve ticari öneme sahip üzümsü meyve türlerinden birisidir. Beslenme açısından nerdeyse mükemmel bir gıda maddesi olan çilek antioksidan etkiye sahip, C vitamini, fenolik maddeler, antosiyaninler, ellajik asit yönünden zengin bir içeriğe sahiptir.  Çilek meyvesinin, çeşit özelliklerine, yetiştirme koşullarına ve hasat sonrası depolama özelliklerine göre vitamin ve mineral içeriği, besin elementi değerleri değişebilmektedir. Meyvelerin ticari değeri meyvenin rengi, büyüklüğü, şekli, dış zedelenmesi, meyve tadı, asitliği, sertliği gibi meyve kalitesi özellikleri ve meyve dış görünüşü ile doğrudan ilgilidir. Çalışma okaliptüs (Eucalyptus camaldulensis Dehnh) ve kekik (Origanum onites L.) yağlarının farklı dozlarının hasat öncesi uygulamalarının örtü altında yetiştirilen Rubygem çilek çeşidinin meyvelerinin muhafaza süresi ve kalite değişimine olan etkilerinin belirlenmesi amacıyla yürütülmüştür.  Çalışma kapsamında okaliptüs (Eucalyptus camaldulensis Dehnh) ve kekik (Origanum onites L.) yağlarının %0, 1,5 ve 3’lük dozları hasattan önceki 2 ve 4 günlerde bitki yüzeyini ve meyveleri kaplayacak şekilde pülverizasyon yöntemiyle uygulanmıştır. Farklı uygulamalarda 200±10 g alınan meyve örnekleri şeffaf kapaklı polietilen kutular içerisinde 1±1ºC sıcaklık ve %90 oransal nem koşullarında depolanmıştır. Depolamanın 3., 5., ve 7., günlerinde meyveler ağırlık kaybı, meyve dış rengi, meyve eti sertliği, suda çözünebilir kuru madde (SÇKM), titre edilebilir asitlik analizlerine tabi tutulmuştur. Çalışma sonunda elde edilen veriler değerlendirildiğinde, uygulamalar arasında kontrole kıyasla istatistiksel anlamda önemli düzeyde farklılıklar tayin edilmiştir.
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Effects of Pre-Harvest Essential Oil Application on Post-Harvest Storage Time and Fruit Quality in Rubygem Strawberry Varieties Grown Under Greenhouse

Abstract

Strawberry (Fragaria x ananassa Duch.), is one of the most economically and commercially important berry fruit grown widely in the world. Strawberry, which is an almost perfect food in terms of nutrition, has an antioxidant effect and also has a rich content of vitamin C, phenolic substances, anthocyanins, and ellagic acid. The vitamin and mineral content, nutrient values of strawberry fruit may vary depending on variety characteristics, growing conditions and post-harvest storage characteristics. The commercial value of fruits is directly related to the fruit quality characteristics such as color, size, shape, firmness, taste and acidity of the fruit and the fruit appearance. The study was conducted to determine the effects of pre-harvest applications of different doses of eucalyptus (Eucalyptus camaldulensis Dehnh) and thyme (Origanum onites L.) oils on the storage period and quality change of the fruits of Rubygem strawberry variety grown in the greenhouse. Within the scope of the study, 0, 1.5 and 3% doses of eucalyptus (Eucalyptus camaldulensis Dehnh) and thyme (Origanum onites L.) oils were applied in 2 and 4 days before harvest. Applications were carried out by pulverization to cover the plant surface and fruits. In different applications, 200 ± 10 g of fruit samples were stored in transparent lidded polyethylene boxes at a temperature of 1 ± 1 C and a relative humidity of 90%. On the 3rd, 5th, and 7th days of storage, fruits were subjected to weight loss, color, firmness, soluble solids (SSC), titratable acidity analyzes. When the data obtained at the end of the study were evaluated, statistically significant differences were determined between the applications compared to the control.
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